Kardmell

Zutaten fur eine 26 cm Springform:

1259 Butter
200g zerbroselte Butterkekse

250g Creme fraiche
8009 Frischkase
100g Zucker

1 Pck Vanillezucker
4 Eier

60g Zucker
2 EL Orangensaft
30g Butter

Die Butter zerlassen und mit den Keksbroseln

zusammen mischen. Die Masse in eine gefettete
Springform geben und an Rand und Boden fest
driicken. Die Form in den Kuhlschrank stellen
Creme fraiche und Frischkase gut vermischen.
Zucker, Vanillezucker und Eier dazu geben. Die
Masse auf dem Keksboden verteilen.

Bei 180 Grad fur etwa 45 min backen und
abkuhlen lassen.

Den Zucker bei mittlerer Hitze karamellisieren
lassen. Orangensaft und Butter dazu geben und
zusammen kochen lassen. Wenn alles aufgelost
ist und das Karamell etwas dicklich geworden
ist auf dem Kuchen verteilen und fest werden
lassen.
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