Z1tronen

Zutaten fur 40 Stuck:

125 g gemahlene Mandeln ohne Haut
2 Eiweil3

1 Prise Salz

150 g Puderzucker

gelbe Lebensmittelfarbe (Pulver)

50 g Sahne
150 g weiBe Schokolade
Zitronenkonzentrat

EiweiB mit dem Salz aufschlagen und nach und
nach Puderzucker dazu geben. Wenn der
Eischnee sehr steif ist vorsichtig Mandeln und
Farbe driber sieben und unterheben.

Die Masse mit einem Spritzbeutel zu 80 Tupfen
spritzen. Diese Halften dann bei 100 Grad Um-
luft fir etwa 30 min backen. AnschlieBend auf
dem Blech (!) abkthlen lassen.

Fur die Flllung die Sahne mit der Schokolade
kurz aufkochen lassen. Wenn die Schokolade
geschmolzen Zitronenkonzentrat unter rihren.
Dann abkihlen lassen.

40 Baiserhalften mit der Masse bestreichen und
mit einer weiteren Halfte bedecken.

Lila



